CHAMPAGNE

PREVOTEAU - PERRIER

MAISON FONDEE EN 1946 . A DAMERY . FRANCE

CUVEE -BRUT

20% Chardonnay, 80% Pinots.

On se rapproche d'un coeur de cuvée (10 hl) puisque 16 hl sont pressés
pour 4 000 Kg de raisins et non 20,5 hl, le but étant d'améliorer le rapport
acidité/sucre.

Vallée de la Marne (Damery et villages aux alentours) et Coteaux Sud
d’Epernay.

3 Millésimes consécutifs assemblés dont 20 a 30% de vins de réserve.

Apres dégorgement : 3 a 6 mois.
Aprés mise en bouteille : 2 ans minimum.

Yes.
10a 11 g/litre.
Bouteille (75 cl) et Demi-Bouteille (37,5 cl).

6 Bouteilles par caisse.
6 Demi-Bouteilles par caisse.
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